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GOS

— Den nya lyxfisken i ladan

Farsk
gos
varje dag
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handpicked luxury seafood

GOS

— varfor ska man valja danska gos fran AquaPri?

FARSKA VAROR - ARET RUNT
Var gos ar inte en sasongsprodukt. Vi levererar
konsekvent hog kvalitet, dret runt.

ALLTID HELT FARSK FISK

Nar vi sager "farsk fisk” menar vi just det!
Vanligtvis 6 timmar efter att fisken dragits upp ur vattnet ligger den pa is i lddan
— klar for avgang.

KVALITET OCH HALSA

Gos fran AquaPri ar valsmakande och fast i kottet. Den har ocksa naturligt
hoga halter av protein. Det lackra, ljusa fiskkéttet har en fin konsistens och en
harlig mérhet.

LIVSMEDELSSAKERHET
Var gos odlas utan anvandning av antibiotika och matas endast med icke-genmodifierat
foder. Vi har full kontroll och sparbarhet i samtliga odlings- och packningsfaser.

FARSK TILL SUSHI

Tack vare vart slutna
odlingssystem ar var gos fri
fran parasiter — och undantas
darfor fran fryskrav. Det betyder
att var gos kan anvandas farskt till sushi och sashimi.

ANSVARIGHET

Odlingen sker i en sluten, atercirkulerande miljé med vatten fran egen borrning.
Vild g6s hotas med Overfiske pa flera stallen, medan den odlade gdsen star med pa
Varldsnaturfondens gréna lista.

GOs fran AquaPri
férsk kvalitetstisk — aret runt
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